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©Backform 

(§) Die Erfindung betrifft eine Backform 1. ErfindungsgemaB 
besteht die Backform 1 aus einem umlaufenden Randele- 
ment 2 mit einem im wesentlichen senkrechten Seitenrand 4 
und einem mit dem Seitenrand 4 verbundenen, im wesentli- 
chen waagerechten und nach innen abstehenden Auflage- 
element 5 sowie einer Bodenplatte 3, die auf dem Auflage- 
etement 5 aufliegt. Ziel der Erfindung ist es, eine Backform 1 
fur Backwaren zur Verfugung zu stellen, die eine einfache 
Entnahme einer Backware aus der Backform 1 und damit 
eine unproblematische und kostengunstige Serienproduk- 
tion von Backwaren ermdglicht. 


CO 

CM 
CM 
CM 

LU 

o 

Die folgenden Angaben sind den vom Anmelder eingereichten Unterlagen entnommen 

BUNDESDRUCKEREI 11.93 308 062/409 9/53 

NSDOCID: <DE 4222676A1_I_> 


1 

Beschreibung 


DE 42 22 676 Al 


Die Erfindung betrifft eine Backform fur Backwaren 
nach dem Oberbegriff des Anspruchs 1. 

Als Platenkuchen werdcn flache Kuchen mit einer 
Dicke von etwa 2 bis 4 cm bezeichnet Zur Serienpro- 
duktion dcraniger Kuchen werden verschiedene Ver- 
fahren angewandt 

Zum einen ist es bekannt den rohen Kuchenteig so- 
wie andere Beigaben iiber Dosiervorrichtungen in eine 
flache Aluminiumform zu geben und den Kuchen in der 
Aluminiumform zu backert Nach Beendigung des Back- 
vorgangs wird der Kuchen in der Aluminiumform belas- 
sen und verpackt Diese Vorgehensweise ist nachteilig 
mit einem hohen Aluminiumverbrauch und entspre- 
chend hohen Kosten verbunden. Auch ist der Kuchen in 
der Aluminiumschale aufgrund des unhandlichen Alumi- 
niumrandes nur schwer zu schneiden. 

Bei einem anderen bekannten Verfahren wird der 
Kuchen auf groBflachigen Backblechen gebacken, an- 
schlieBend in kJeinere Einheiten zerschnitten und jede 
Einheit auf einen Pappboden oder eine andere Unterla- 
ge umgesetzt und danach verpackt Der Pappboden un- 
tersttitzt dabei die Stabilitat der Backware und verhin- 
dert ein Zerbrechen oder Zerbrockeln des Kuchens bei 
der Lagerung oder beim Transport Fur den Verbrau- 
cher ist der Pappboden leicht von der Backware zu 
entfernen. 

Mit Nachteil wird die Backware beim Zerschneiden 
groBflachiger Kuchen und beim Umsetzen der einzel- 
nen Kucheneinheiten auf einen Pappboden oder eine 
andere Unterlage leicht beschadigt Auch ist das Zer- 
schneiden und Umsetzen der Kuchen mit einem hohen 
personellen bzw. maschinelien Aufwand verbunden. Es 
ist daher erstrebenswert, die Backware direkt in den 
EndgroBen zuzubereiten. 

Ein schwieriges Problem steilt dabei das Herauslosen 
der fertigen Backware aus der Backform dar. Ein Her- 
aussaugen der Backware aus der Backform, wie es etwa 
bei Toastbroten erfolgt, scheitert bei Backwaren an der 
zerbrechlichen Backwarensubstanz. Auch bei einem 
Umstulpen der Backform ist mit einer Beschadigung der 
Backwarensubstanz und insbesondere deren Oberfla- 
che zu rechnen. Durch die Verwendung einer Einweg- 
Aluminiumform wird dieses Problem vermieden, jedoch 
unter Entstehung der obenbezeichneten Nachteile. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zu Grunde, eine 
Backform fur Backwaren zur Verfugung zu stellen. die 
eine einfache Entnahme einer Backware aus der Back- 
form und damit eine unproblematische und kostengun- 
stige Serienproduktion von Backwaren ermdglicht. 

Diese Aufgabe wird erfindungsgemaB durch die 
kennzeichnenden Merkmaie des Anspruchs 1 erfullt. 

Die erfindungsgemaBe Losung ermdglicht durch Ver- 
wendung einer zweiteiligen Backform bestehend aus ei- 
nem Randelement und einer Bodenplatte ein Anheben 
der Bodenplatte gegenuber dem Randelement und da- 
mit ein problemloses Entnehmen der Backware aus der 
Backform. Durch ein Anheben der Bodenplatte wird die 
Backware aus dem Randelement der Backform in verti- 
kaler Richtung herausgedruckt AnschlieBend kann die 
Backware von der Bodenplatte seitlich heruntergescho- 
ben oder auch zusammen mit der Bodenplatte vom 
Randelement weggefiihrt werden. 

Das Auflageelement des Randelementes ist mit Vor- 
teil durchgehend und flachenfdrmig ausgebildet Es bil- 
det eine umlaufende, waagerechte Flache einer gewis- 
sen Breite, die am unteren Ende des Seitenrandes an- 


setzt und auf der die Bodenplatte aufliegt Das Randele- 
ment und die Bodenplatte sind beide insbesondere 
kreisfdrmig oder rechteckfdrmig ausgebildet Die Grd- 
Be der Bodenplatte ist dabei so bemessen, daB die 
5 schlussig mit dem Seitenrand des Randelementes ab- 
schlieBt Der Seitenrand weist vorzugsweise eine Hdhe 
1 bis 4 cm und das Auflageelement eine Breite bis ca. 
3 cm auf. 

Es liegt ebenfalls im Rahmen der Erfindung, daB das 
io Auflageelement unterbrochen ausgebildet ist und bei- 
spielsweise lediglich aus einzelnen Stiften besteht auf 
denen die Bodenplatte aufliegt 

Der Seitenrand ist bevorzugt unter einem stumpfen 
Winkei gegenuber dem Auflageelement abgewinkelt 
15 Dadurch wird ein problemloses Einsetzen und Heraus- 
nehmen einer Bodenplatte aus einem Randelement ge- 
wahrleistet Die Innenseite des Seitenrandes ist mit ei- 
ner haftvermindernden Schicht etwa Silikon oder Tef- 
lon beschichtet um ein Haften der Backware am Seiten- 
20 rand des Randelementes bei Anheben der Bodenplatte 
zu vermeidert 

Die Bodenplatte besteht in einer bevorzugten Aus- 
fuhrungsform der Erfindung aus Metall, insbesondere 
aus Eisen, Zinn, Zink, Aluminium, WeiBblech oder einer 
25 Edelstahllegierung. Zum Entnehmen von Backware aus 
der Backform wird die Bodenplatte mit der sich auf der 
Bodenplatte befindlichen Backware aus dem Randele- 
ment herausgedruckt, die Backware von der Bodenplat- 
te seitlich heruntergeschoben und die Bodenplatte da- 
30 nach in das Randelement zuruckgefiihrt Sie kann da- 
nach in einem sich anschlieBenden Backvorgang sofort 
weiterverwendet werden. 

Um ein problemloses Herunterschieben der Backwa- 
re von der rnetallenen Bodenplatte zu gewahrleisten, ist 
35 die der Backware zugewandte Flache der Bodenplatte 
mit einer haftvermindernden Schicht insbesondere mit 
Silikon, Teflon oder Silikonkautschuk beschichtet 

Alternativ ist eine Bodenplatte aus Papier oder Pappe 
vorgesehen. Eine derartige Bodenplatte verbindet sich 
40 beim Backvorgang mit der Backware. Zum Entnehmen 
der Backware aus der Backform werden die Bodenplat- 
te mit der Backware aus dem Randelement herausge- 
druckt und beide vom Randelement seitlich weggescho- 
ben. Die Bodenplatte bleibt dabei mit der Backware 
45 verhaftet und wird nach Abkuhlen der Backware zu- 
sammen mit dieser verpackt In das Randelement wird 
fur den sich anschlieBenden Backvorgang eine neue Bo- 
denplatte eingesetzt. 

Diese Ausgestaltung der Erfindung ermoglicht daB 
so derselbe Pappboden zugleich als Bodenplatte der Back- 
form als auch als stabilisierende Unterlage fur die ferti- 
ge Backware dient 

In einer weiteren bevorzugten Ausfuhrungsform be- 
steht die Bodenplatte aus einem flexiblen Material, ins- 
55 besondere Silikonkautschuk. Sie ist fur diesen Fall an 
ihrem Rand fest mit dem Auflageelement verbunden. 
Bei Anheben der Bodenplatte bleibt der Rand der Bo- 
denplatte mit dem Auflageelement verbunden, wahrend 
die Mitte der Bodenplatte angehoben wird. Nach Weg- 
60 schieben der Backware fallt der ausgewolbte Teil der 
Bodenplatte auf naturliche Weise in seine Ausgangspo- 
sition zuriick. 

Gegebenenfalls ist vorgesehen, auf der rnetallenen 
Bodenplatte bzw. der flexiblen Bodenplatte zusatzlich 
65 einen Pappboden anzuordnen, der nach Anheben der 
Bodenplatte zusammen mit der Backware seitlich weg- 
geschoben wird. 

Eine Vorrichtung zur Entnahme von Backwaren aus 
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einer erfindungsgemaBen Backform besteht aus einem 
Fdrderband mit zwei parallel verlaufenden Einzelban- 
dern, einer Schiebervorrichtung sowie einem unterhalb 
des Forderbandes und zwischen den Einzelbandern an- 
geordneten Hubelement, welches mit einer Antriebsein- 5 
heit zum Heben und Senken des HubeJemetes verbun- 
den ist. Bei Heben des Hubelements wird die Bodenplat- 
te von unten hochgedruckt und dabei die Backware aus 
dem Randelement herausgehoben. 

Vorteilhafte Weiterbildungen der erfindungsgema- 10 
Ben Vorrichtung sind in den verbleibenden Unteran- 
spriichen gekennzeichnet 

Die Erfindung sol) nachfolgend unter Bezugnahme 
auf die Zeichnungen an mehreren Ausfuhrungsbeispie- 
len naher eriautert werden. 15 

Es zeigen 

Fig. 1 einen schematischen Querschnitt durch eine er- 
findungsgemafle Backform, 

Rg. 2 eine schematische Draufsicht auf ein Randele- 
ment und auf eine Bodenplatte, 20 

Fig. 3 eine Draufsicht auf eine erfindungsgemaBe 
Backwarenentnahmevorrichtung und 

Fig. 4 eine Seitenansicht einer erfindungsgemaBen 
Backwarenentnahmevorrichtung. 

Die Backform 1 setzt sich aus einem umlaufenden, 25 
metallenen Randelement 2 und einer metallenen Boden- 
platte 3 zusammen. Das Randelement 2 besteht aus ei- 
nem hochgezogenen Seitenrand 4 und einem waage- 
rechten. flachenhaften Auflageelement 5, das am unte- 
ren Ende des Seitenrandes 4 ansetzt und nach innen 30 
vom Seitenrand 4 mit einer vorgegebenen Breite ab- 
steht, so daB sich eine umlaufende Wandung mit einer 
offenen Bodenflache ergibt Der Seitenrand 4, der unter 
einem stumpfen Winkel gegenuber dem Auflageele- 
ment 5 abgewinkelt ist, und das Auflageelement 5 bilden 35 
dabei eine stabile Einheit 

Die Bodenplatte 3 Hegt lose auf dem Auflageelement 
5 auf und uberdeckt die offene Bodenflache. 

Wie in Fig. 2 dargestellt, weisen die Bodenplatte 3 
und das Randelement 2 eine rechteckige Form auf. Die 40 
Bodenplatte 3 ist dabei so bemessen, daB sie schliissig 
mit dem Seitenrand 4 des Randelementes 2 abschlieBt, 
so daB die Bodenplatte 3 im eingelegten Zustand das 
Auflageelement 5 und die offene Bodenflache vollstan- 
dig bedeckt 45 

Die Innenflachen der Bodenplatte 3 und des Seiten- 
randes 4 sind mit einer haftvermindernden Silikon- 
schicht versehen. 

Rg. 3 zeigt eine Draufsicht auf eine Vorrichtung zur 
Entnahme von Platenkuchen aus einer Backform 1. Die 50 
Vorrichtung besteht aus einem Forderband 6, einer 
Schiebervorrichtung 7 und einer Hub vorrichtung 23. 

Das Forderband 6 weist zwei parallel verlaufende 
Einzelbander 9 und 10 auf, die durch einen Motor 11 
angetrieben werden. Die Schiebervorrichtung 7 besteht 55 
aus einem Arbeits-Zylinder 8, dessen Kolben mit einem 
Schieber 12 verbunden ist Der Schieber 12 wird entlang 
der parallelen Achsen 21, 22 gefuhrt. Ein Rahmen 13 
verleiht der Anordnung die erforderiiche Stabilitat. 

Im Bereich des Schiebers 12 ist unterhalb des Forder- 60 
bahdes 6 und zwischen den Einzelbandern 9, 10 die Hub- 
vorrichtung 23 angeordnet. Sie besteht im wesentlichen 
aus einem Arbeitszylinder 14, einem Gestange 15, La- 
gerbocken 16, 17 sowie einer Hubplatte 18, auf der ne- 
beneinander und jeweils durch einen Spalt 20 getrennt 65 
sechs quaderfdrmige Stempel 19 angeordnet sind. Die 
Stempel 19 fallen im wesentlichen den Raum zwischen 
Einzelbandern 9, 10 aus. 
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Mit dem Fdrderband 6 werden die Backformen 1 mit 
der Backware heran trans portieix Jede Backform 1 ist 
dabei derart auf dem Fdrderband 6 positioniert, daB die 
Stimseiten des Randelementes 2 jeweils auf einem Ein- 
zelband 9, 10 aufliegen. Der offene, durch die Bodenplat- 
te 3 abgedeckte Innenbereich des Randelementes 2 be- 
findet sich dabei im Bereich zwischen den Einzelban- 
dern 9 und 10. 

Durch entsprechendes Takten des Fdrderbandes 6 
werden jeweils sechs Backformen 1 im Bereich der 
Schiebervorrichtung 7 Seite an Seite nebeneinander an- 
geordnet. Sobald die Backformen 1 eine ortsfeste Stel- 
lung erreicht haben, wird durch Herausfahren des ICol- 
bens des Arbeitszylinders 14 die Hubplatte 18 angeho- 
ben. Dabei druckt jeweils ein Stempel 19 die Bodenplat- 
te 3 einer Backform 1 nach oben. Jeder Stempel 19 ist 
von seinen AusmaBen so bemessen, daB er den Innenbe- 
reich eines Randelementes 2 gerade ausfullt. 

Das Randelement 2 liegt ortsfest auf den Einzelban- 
dern 9, 10 auf, so daB eine Relativbewegung zwischen 
dem Randelement 2 und der Bodenplatte 3 erfolgL Urn 
zu verhindern, daB das Randelement 2 durch die Haft- 
reibung der Backware mitbewegt wird, sind in der 
Zeichnung nicht dargestellte Halterungselemente wie 
etwa Stifte vorgesehen. Auch ist es denkbar, ein metalle- 
nes Randelement 2 uber ein induktives Magnetfeld wah- 
rend des Hubvorgangs an den Einzelbandern 9, 10 zu 
halten. 

Durch die Hubbewegung der Stempel 19 wird jede 
Bodenplatte 3 jeweils von unten hochdriickt und dabei 
der Platenkuchen in vertikaler Richtung aus dem Rand- 
element 2 herausgedruckt. Die aus den Randelementen 
2 herausgehobenen. auf den jeweiligen Bodenplatten 3 
aufliegenden Platenkuchen werden anschlieBend mittels 
des Schiebers 12 seitlich von den Bodenplatten 3 wegge- 
schoben, abgekuhlt und anschlieBend verpackt Durch 
die Silikonbeschichtung der Bodenplatte 3 wird ein pro- 
blemloses Wegschieben der Kuerten ermoglicht. In den 
Stempeln 19 wird wahrend Schiebevorgangs wahlweise 
ein Magnetfeld induziert, pneumatisch ein Vakuum bzw. 
ein Unterdruck oder dergleichen erzeugt, um ein Haften 
der Bodenplatte 3 an den Stempeln 19 zu gewahrleisten. 

Nach Entnahme des Kuchens aus der Backform 1 
wird die Hubplatte 18 wieder gesenkt, die Schiebervor- 
richtung 7 wird in ihre Ausgangsposition zuruckgefah- 
ren und es werden erneut Backformen fur den sich an- 
schlieBenden Arbeitsgang uber das Forderband 6 her- 
antransportiert. 

In einer anderen Ausfuhrungsform der Erfindung be- 
steht die Bodenplatte 3 aus Pappe. Diese bleibt nach 
Entnahme des ICuchens aus dem Randelement 2 mit 
dem Kuchen verbunden, so daB fur jeden Arbeitsgang 
neue Bodenplatten 3 verwendet werden. 

Die Erfindung beschrankt sich in ihrer Ausfuhrung 
nicht auf die vorstehend angegebenen bevorzugten 
Ausfuhrungsbeispiele. Vielmehr ist eine Vielzahl von 
Varianten denkbar, welche von der erfindungsgemaBen 
Backform auch bei grundsatzlich anders gearteten Aus- 
fiihrungen Gebrauch machen. 

Patentanspruche 

1. Backform fur Backwaren. insbesondere fur Pla- 
tenkuchen, gekennzeichnet durch ein ring- oder 
rahmenformiges, umlaufendes Randelement (2) be- 
stehend aus einem hochgezogenen Seitenrand (4) 
und einem mit dem Seitenrand verbundenen, im 
wesentlichen waagerechten, nach innen abstehen- 
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den Auflageelement (5) sowie eine auf dem A u flag- 
element (5) aufliegende Bodenplatte (3). 

2. Backform nach Anspruch 1. dadurch gekenn- 
zeichnet, daQ das nach innen abstehende Auflage- 
element (5) durchgehend oder unterbrochen ausge- 5 
bildet isL 

3. Backform nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB das Auflageelement (5) flachen- 
fdrmig ausgebildet ist und am unteren Ende des 
Seitenrandes (4) ansetzt 10 

4. Backform nach mindestens einem der vorange- 
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet daB 
der Seitenrand (4) umer einem Winkel grdBer oder 
gleich 900 gegenuber dem Auflageelement (5) ab- 
gewinkeltist 15 

5. Backform nach mindestens einem der vorange- 
henden Anspriiche. dadurch gekennzeichnet daB 
das Randelement (2) und die Bodenplatte (3) recht- 
eckformig oder kreisfdrmig ausgebildet sind 

6. Backform nach mindestens einem der vorange- 20 
henden Anspruche, dadurch gekennzeichnet, dafl 
der Seitenrand (4) eine HOhe von 1 bis 4 cm und das 
Auflageelement (5) eine Breite von 1 bis 3 cm auf- 
we is en. 

7. Backform nach mindestens einem der vorange- 25 
henden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daB 
die Bodenplatte (3) aus Metall insbesondere aus 
Eisen, Zinn, Zink, Aluminium, WeiBblech oder einer 
Edelstahllegierung besteht 

8. Backform nach Anspruch 7, dadurch gekenn- 30 
zeichnet, daB die Bodenplatte (3) mit Silikon, Teflon 
oder Silikonkautschuk beschichtet ist 

9. Backform nach mindestens einem der Anspriiche 
1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, daB die Bodenplat- 
te (3) aus Papier oder Pappe besteht 35 

10. Backform nach mindestens einem der Ansprii- 
che 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, daB die Bo- 
denplatte (3) aus einem flexiblen Material, insbe- 
sondere Silikonkautschuk besteht und an ihrem 
Rand fest mit dem Auflageelement verbunden ist. 40 

1 1. Verfahren zum Entnehmen von Backwaren, ins- 
besondere Platenkuchen aus einer Backform unter 
Verwendung einer Backform nach mindestens ei- 
nem der Anspruche 1 bis 10, dadurch gekennzeich- 
net, daB nach AbschluB des Backvorgangs ein Hub- 45 
element die Bodenplatte (3) von unten hochdruckt, 
die Backware dabei in vertikaler Richtung aus dem 
Randelement (2) herausgedruckt und anschlieBend 
vom Randelement (2) weggefiihrt wird. 

12. Verfahren nach Anspruch 1 1 unter Verwendung 50 
einer Backform nach Anspruch 7 oder 8, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Bodenplatte (3) mit der 
sich auf der Bodenplatte (3) befindlichen Backware 
aus dem Randelement (2) herausgedruckt, die 
Backware von der Bodenplatte (3) seitlich herun- 55 
tergeschoben und die Bodenplatte (3) danach in das 
Randelement (2) zuruckgefuhrt wird. 

13. Verfahren nach Anspruch 1 1 unter Verwendung 
einer Backform nach Anspruch 9, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Bodenplatte (3) und die durch den 60 
Backvorgang mit der Bodenplatte (3) verbundene 
Backware aus dem Randelement (2) herausge- 
druckt und beide vom Randelement (2) weggefiihrt 
werden. 

14. Vorrichtung zur Durchfiihrung des Verfahrens 65 
nach mindestens einem der Anspruche 1 1 bis 13 mit 
einem Forderband bestehend aus zwei parallel ver- 
laufenden Einzelbandern und einer Schiebervor- 
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richtung dadurch gekennzeichnet, daB unterhalb 
des Fdrderbandes (6) und zwischen den Einzelban- 
dern (9, 10) ein Hubelement (18. 19) angeordnet ist, 
das mit einer Anthebseinheit (14) zum Heben und 
Senken des Hubelementes verbunden ist 

15. Vorrichtung nach Anspruch 14, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB das Hubelement aus einer Hub- 
platte (18) mit mindestens einem, nach oben gerich- 
teten Stempel (19) besteht 

16. Vorrichtung nach Anspruch 14 oder 15, dadurch 
gekennzeichnet, daB Elemente vorgesehen sind, mit 
denen im Hubelement (18, 19) ein Magnetfeld oder 
ein Unterdruck erzeugbar ist 

17. Vorrichtung nach mindestens einem der An- 
spriiche 14 bis 16, dadurch gekennzeichnet, daB das 
Forderband (6) im Bereich des Hubelementes (18, 
19) induktive oder mechanische Elemente bzw. An- 
saugelemente zum Halten eines Randelementes (2) 
aufweist 
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